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‘Immersione neil processi
dell’'uva e del vino”
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& Inicio das Aulas:
< 26 de agosto de 2024

‘ Integralizacgao:

2 anos - 4 semestres

« Carga horaria:

2400 horas + 100 horas de
Atividades Complementares

INFORMACOES
GERAIS
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INFORMACOES
GERAIS

,‘ Quantidade de vagas oferecidas:
ﬁ - 30 vagas

i‘ Turno:

Noite - inicio apos as 18h . q
\/ ITI@ULTURA
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INFORMACOES
GERAIS

& Locais de oferta:

Flores da Cunha: Centro Empresarial e UCS Escola de Gastronomia

Caxias do Sul: UCS Campus-Sede

Vinicolas da Regiao Sul

& Distribuicdo do local das aulas:
o

Aulas presenciais em Flores da Cunha: 53%

Aulas presenciais em Caxias do Sul: 24% \/ITIGULTU RA
Aulas no formato EAD: 23% &% FNOI OGIA



O Curso de Viticultura e Enologia tem por
objetivo formar profissionais:

@ Criticos, comprometidos e inovadores;

Qualificados para empreender, conceber, planejar,

.. operacionalizar e gerenciar diferentes segmentos da area

vitivinicola e da enologia;

OBJETIVOS
GERAIS

Com capacidade de identificar novas perspectivas da area e

. desenvolver conhecimento cientifico e tecnoldgico, com a

concepcao de que o fazer profissional e os produtos da
vitivinicultura tambem sao resultados da expressao cultural
e historica da regiao.

VITICULTURA
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DIFERENCIAIS
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pasrion & sKill

Organizzazione MNazionale
Asraggiatori di Vino

Dupla Certificacao:
Certificacao de Sommelier Internacional UCS
e ONAV - Organizzazione Nazionale Assaggiatori di Vino (ltalia);

Intensivo:
Conclusao em quatro semestres;

\’ ITI@L |1 URA
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Infraestrutura de ponta:
Laboratorios de alta tecnologia e de referéncia cientifica;

Produtos de alta qualidade:
Uso de materiais e insumos nobres;

VITICULTURA
EENOLOCIA



Imersao/viagens com atividades praticas em
vinicolas renomadas do sul do Brasil:

Estdao previstas 10 saidas de campo em vinicolas,
incluindo Serra Catarinense e Campanha Gaucha.

VITICULTURA
S ENOLOCIA



LNIVERSITA
DEGLI STUDI
DI PADOVA

Modulo Internacional Opcional:
Imersao técnica e cultural pela Universidade de Padova - Italia;

Todos os diferenciais estao inclusos no
valor do curso.”

*Excecao para o Modulo Internacional Opcional. \/ITI GULTLJRA

8 ENOLOGIA



DOCENTES

A equipe de docentes é formada por professores
da UCS e professores referéncia do mercado de
vinhos do Brasil.

Veja quem sao.

VITICULTURA
$ENOLOCIA



Coordenadora
Profa. Bruna Dachery

Endloga, Nutricionista e Sommelier Internacional. E
especialista, mestre e doutora em Ciéncia dos Alimentos, com
énfase em Enologia. Possui experiéncia nas areas de enologia,
enoturismo e enogastronomia.

Profa. Sandra Valduga

Agronoma, mestre em Alimentos e doutora em
Biotecnologia, com experiéncia em analises de vinhos,

e sagaracercass e\ 171 UL TURA
S ENOLOCIA




Prof. Juliano Perin

Enologo e mestre em ciéncia dos alimentos com atuacao na
_ elaboracao de espumantes e vinhos brancos. Colabora com
Xy a Associacao Brasileira de Enologia ha mais de 15 anos.

Profa. Roberta Boscato

v Engenheira Agronoma, Endloga, Sommelier, Mestre em
Biotecnologia, com énfase em Controle Bioldgico da Videira.

\ VITICULTURA
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Docentes da area Docentes de outras areas

Mauro Cingolani Camila Bonato Vicenco

Aline Possamai Maguil Marsilho

Edegar Scortegagna Valdirene Camatti Sartori
Andre Gasperin Wendel Silvestre

Luigi Terzago Catia Branco

Luciane Rota Renata Cornelli

Maguil Marsilio Murilo Cesar dos Santos

Ana Paula Delamare Marcio Eduardo Boeira Bueno
Gabriel Pauletti Zaida Cristiane dos Reis
Fernando Scariot Fernando Joel Scariot

Claudia Maria Hansel

VITICULTURA
$ENOLOCIA
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O curso esta organizado a
partir de quatro eixos tematicos:

VITICULIURA
8 ENOLOGIA
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_# EIXO TEMATICO |

5 « Rf ST
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~ CONTEXTO DA
~ VITIVINICULTURA

Permite com gue o estudante desenvolva um conjunto de
competéncias relacionadas aos processos tecnoldgicos de vinificacao,
conducao e manejo da videira, além de ser o ponto de partida para a

concepcao de projetos proprios da cadela produtiva uva e vinho, gue
serao aprimorados e desenvolvidos no decorrer da trajetoria

académica do aluno. VITIGULTURA
8- ENOLOGIA
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_# EIXO TEMATICO I

' R U,(;AO
~ VITIVINICOLA

Os conteudos permitem o aprofundamento técnico sobre quimica e

microbiologia da enologia, alem da oportunidade de colocar em pratica

0S conhecimentos adquiridos em sala de aula, por melo da técnica de
microvinificacao.

VITICULIURA
8 ENOLOGIA
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_# EIXO TEMATICO I

'~ GESTAO E TENDENCIAS
EM VITIVINICULTURA

Contempla o desenvolvimento de competéncias qgue permitem avaliar
e executar o plantio de videiras e a vinificacao, considerando fatores
como custos, rentabilidade, parametros legais e burocraticos, layout,

eguipamentos e finalizacao de vinhos.
VITICULTURA
8- ENOLOGIA
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_# EIXO TEMATICO IV
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"~ EM VITIVINICULTURA

Considera os avancos cientificos e tecnoldgicos deste segmento, com
base nos principais desafios e tendéncias da viticultura e enologia a

nivel mundial, gue servira como base para desenvolver novos produtos,
empresas, proposicao de projetos de melhoria na gestao de negocios

da area e estratéglas de marketing e posicilonamento.
VITICULTURA
8 ENOLOGIA




. ESTRUTURA
SEMESTRE 1 CURRICULAR

- CONTEXTO DA VITIVINICULTURA

e Viticultura Aplicada para Produtos Vinicolas |
e Quimica Enologica
e Processos Enologicos: Tecnologia das Vinificacoes |

e Interferéncias Edafoclimaticas na Producdo da Uva

e Analise Sensorial de Vinhos |

. Sommeliek Internacional - UCS ONAV

e PROJETO I: Projeto Profissional em Viticultura e Enologia \f/ITI @ULTURA
E% ENOLOGIA



- ESTRUTURA
SEMESTRE 2 CURRICUILAR

- PRODUCAO VITIVINICOLA

e Biologia Celular Aplicada a Vitivinicultura

e Viticultura Aplicada Para Produtos Vinicolas Il

e Quimica Analitica para Enologia

* Processos Enologicos: Tecnologia das Vinificacoes ||

e Sociedade, Cultura e Cidadania

e Analise Sensorial de Vinhos Il

e PROJETO Il: Processos de Producao Vitivinicola \f'/ITI @ULTURA
8 ENXOLOGIA



. ESTRUTURA
SEMESTRE 3 CURRICULAR

- GESTAO E TENDENCIAS EM VITIVINICULTURA

e Processos Enologicos: Tecnologia das Vinificagcoes |
e Processos Produtivos: Legislacao e Controle de Qualidade
e Afinamento e Maturacao de Vinhos

e Analise Sensorial de Vinhos Il

e Melhoramento Genetico de Videiras

e [nstalacOes Vinicolas e Equipamentos de Cantina

e PROJETO Illl: Propriedades Vinicolas - Custo e Rentabilidade \“TI @ULTURA
8 ENOLOGIA



ESTRUTURA
SEMESTRE 4 ‘ _ CURRICULAR

 ESTRATEGIAS INOVADORAS EM VITIVINICULTURA

e Enoturismo e Enogastronomia
e Inovacdo em Viticultura e Enologia
e Derivados da Uva e do Vinho

e Enologia: Tradicao, Patrimonio e Regionalizacao

e Potencializa¢do dos Processos Vitinicolas

« PROJETO IV: Estratégis, Marketing ¢ Comercializagio no Setor VITICULIURA
_ 5 ENOLOGIA
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EM SINTESE...

VITICULTURA
2 ENOLOGIA
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£ . _OALUNO FORMADO PELA UCS ESTARA APTO A:

- Implantar e manejar videiras;
Elaborar um vinho espetacular;
Atuar como Sommelier Internacional;

Realizar a gestao do negdcio do segmento uva e vinho.

VITICULIURA
8 ENOLOGIA



7 FAGA SUA INSCRICAO AGORA MESMO!

o x

OU acesse ucs.br/viticultura-e-enologia

VITICULTURA
8 ENOLOGIA


https://www.ucs.br/viticultura-e-enologia
http://www.ucs.br/viticultura-e-enologia
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